CONCEJAL

MULTIVARIETAL 2023

DENOMINACION DE ORIGEN:
DO Valdepenas

GRADO ALCOHOLICO:
12,5 % Vol.

VARIEDADES:
Verdejo - Sauvignon Blanc - Chardonnay

ELABORACION:

Uvas procedentes de vifledos adultos de 14-15 afios con
riego de apoyo y con una produccién media de 7.000 kg/ha.
Pre-Maceracion pelicular a 10°C durante 12 horas y
Fermentacién de cada variedad por separado a temperatura
controlada. Ensamblaje de las distintas variedades y
removido con sus lias finas hasta su embotellado.

NOTAS DE CATA:

De color amarillo, con reflejos verdosos. Con una intensidad
aromatica alta, recuerdos florales, de fruta tropical, fruta de
hueso, muy complejo. Frutal en boca, conjuga elegancia y
finura. Alegre, fresco y persistente.

MARIDAJE:
Companfiero de pescados, mariscos, arroces, pastas y quesos.
Servir a 8-10°C.

PACKAGING:
Caja de 6 botellas de 75 cl
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