MENTE 2021

I.3.P. Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14%: Vol.

Afada: 2021

Variedad: Tempranillo

Datos de Campo:Suelo calizo, franco
arenosoyde pH basico. Vendimia: finales
de Agosto.

Elaboracion y Crianza:
Fermentacion alcohdlica 14 dias en
depositos de acero inoxidable a 23° C.
Maceracion postfermantativa: 4 dias.
Crianza en barricas de roble francés y I
americano: 9 meses. | |
||,
Descripcion Sensorial:  Lagrim:
coloreada de eterna juventudlt Na
fresca, de grosellas, monas y casis.
madera con perfecta integracio
regaliz y paluld. Creatividad de |&
aplastante en botella tr‘oncjocénic[al 1
(AN
I 4
Arroces, asados, pescados grasos....
Analiza tu MENTE y encuentra tu propia
l6gica
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